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KurspLaw

VOrweég

e Vorfelod withlen die Teillnehmenden aus
den Kursspeisepliinen aus, welche Geriehte
awf den Grill sollen (Verfligbarkeit
vorausgesetzt); daraus ergibt sich dann
der endlgitltige Preis und die Dawer des
Kurses. n der Regel werden 3-4 Gerichte,
gof. in verbindung mit Bellagen
zubereitet, mit elner Kursdauer vown ca. 4
Stunden,
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Getriinke

wenn nichts anderes abgesprochen ist,
sind kReine Getriinke tme Kurs enthalten,
kénnen aber mitgebracht werden ooler

gegen Aufpreis besorgt werden. Sollte das fi
Bevent bel etnem Teilnehmenden \E
/

stattfinden, sind die Getrinke selbst zu
stellen.,

Don't drink and drive,




Ablauf

Zw Begln des Kiurses wird den

zubereitet werden,

Ohne Mitarbeit geht es nicht, daher
werden den Tellnehmenden vom Grillehef
\ Aufgaben ibertragen, so dass alle an der
Zuberettung beteiligt ist,

Wissenswertes iiber das Fleisch, die
Gerichte, die Avt der Zubereltung unol
den Grill, werden tm Laufe des Kurses
vermittelt,

Teilnehmenden mitgeteilt, welche Gerichte

>
Gemeinsam werden dann die Brgebnisse P
verkostet und besprochen., 7
Nach dem Kurs glbt es die Rezepte zum X
Selbermachen. /




Flat-lron

Steaks vom Schwelin
Filet

Steaks vom Kalb

Filet
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Beilagen \ ¥ ] )
Plementos de Padrin ¥a
Champignons mit Kriiuterkise " g L
berbacken
Bruschetta | ,,1

\
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Saucen/Dips/Belige

kRaramellisierten Z wiebeln
Chimichuryl
Zwiebel-Senf-sSauce

Pilzrahm-Sauce
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DER ALLROUNDER

) Meeresfrizchte

4 qarwel,ewspieﬁ in Zwiebel-knoblauch
geschwenket

Muscheln gegrillt (nur bel Saison)

Schweln

Motnk-&alls

Mintburger

Gefligel

Chicken-Drumsticks mit Bruschetta’s

Hithnerbrust mit Kiise gefidlt und Bacon
ummantelt

Chopped Chicken in a role -

3,

emiise J
g .

Plementos de Padrdn \ ) ¥ / )
v

Champignons mit Kriiuterkise
itberbacken >

| ’
Rind 4\&

Hitftsteak mit karamellisierten Zwiebeln

Fisch

Lachs vow der Planke

sicbspeise

Pancakes mit Baconcrumble und
Ahomsimp

Ananas gegrillt mit Rum und Pfeffer
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Der Burgermelister
\ | Elelsch Belige i & 7
- Rinderhack Salat \,A v ; ')
Sehweinehack Gurke v/
Halb und Halb Tomate ’ |
Lammhack (Verfiugbarkelt pritfen) Diverse Kihse
Bisonhack (verfligbarkeit privfen) Diverse Sauce
Bacon
Z,ubeyeituy\,g Sonstige Wiansche
Normal
Swmasheo
Gefillt
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Fewerplatte Spezial
\ | Elelsch Stchspetse 4 4
Diverse Steaks (sie Steakspezialist) Pancakes wmit Baconcrumble unol \j\ . / J
Hithnerbrust Ahormstrup v/
Burgerpatty Ananas gegrillt mit Rum unol Pfeffer "
Garnelen
Beilagen
:,\ Zwiebeln
7 4 Chimiohurri
4\_\ Bacon
0 Pilze
) = A Plenentos de Padrin
Gerostetes Brot "
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